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TECHNISCHE HIGHLIGHTS

Gravimetrische Waage_Die integrierte Waage misst die Flüssigkeit der Extraktion in der Tasse. 
Automatische Tara Funktion für das Gewicht der Tassen. Die Software managt den gesamten Extraktionsprozess.

T3 Technologie_Temperaturkontrolle für garantierte thermische Stabilität.
Baristas können die Austrittstemperatur jeder Gruppe durch drei verschiedene Temperaturparameter einstellen: 
Wasserinfusion, Dampf- und Brühgruppe. 
Digitale Druck- und Temperatursensoren übertragen die Daten direkt zum Controller.

Gruppendisplays_LCD Anzeige von Gewicht und Pre-Infusion in Echtzeit auf jeder Brühgruppe.

TFT Display_Einstellungsmöglichkeiten und Überwachung wie Pre-Infusion, Temperaturen, Energieverbrauch.

Cool Touch Steam Wand_Thermisch isolierte Dampfrohre vermeiden Verbrühungen. Für eine optimale und zügige 
Reinigung. 

VA388 BLACK EAGLE GRAVITECH

TECHNISCHE DETAILS

2 Gruppen
Dampfboiler 11,4 l
Kaffeeboiler 0,7 l
(Je Brühgruppe)
Power 7300 W
Anschluss 208-240 V
Maße: B/H/T
825x490x695mm
Gewicht 110 kg

3 Gruppen
Dampfboiler 17,3 l
Kaffeeboiler 0,7 l
(Je Brühgruppe)
Power 9100 W
Anschluss 400  V/16 A
Maße: B/H/T
1075x490x695 mm 
Gewicht 135 kg
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