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TECHNISCHE HIGHLIGHTS

T3 Technologie_Temperaturkontrolle für garantierte thermische Stabilität.
Wassertemperatur kann in jeder Brühgruppe manuell eingestellt werden.
Digitale Druck- und Temperatursensoren übertragen die Daten direkt zum Controller.

TFT Display_Einstellungsmöglichkeiten und Überwachung von allen relevanten Druck- und Temperatur-Parametern in 
jeder Brühgruppe, 

LED Lights Kit LED_Logo Beleuchtung an der Rückwand bei schwarzer oder weißer Ausführung.

Cool Touch Steam Wand_Thermisch isolierte Dampfrohre vermeiden Verbrühungen. Für optimale und zügige Reini-
gung .

Optional

Easy Cream_Die praktische Milchschaum-Technologie mit einem innovativen Dampf-Luft-Mischsystem und tangentia-
ler Löcher ausgestattet sorgt für automatisiertes Schäumen auf höchstem Niveau.

TECHNISCHE DETAILS

2 Gruppen
Dampfboiler 11,4 l
Kaffeeboiler 0,7 l
(Je Brühgruppe)
Power 7600 W 
Anschluss 400 V/16 A
Maße: B/H/T
825x510x660 mm
Gewicht 90 kg

3 Gruppen
Dampfboiler 17,3 l 
Kaffeeboiler 0,7 l
(Je Brühgruppe)
Power 9500 W 
Anschluss 400 V/16 A
Maße: B/H/T
1055x510x660 mm 
Gewicht 115 kg
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