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TECHNISCHE DETAILS

2 Gruppen 3 Gruppen
Dampfboiler 14 | Dampfboiler 20 |
Power 3000 W Power 5000 W
Anschluss 400V/16 A Anschluss 400V/16 A
MafBe: B/H/T MaBe: B/H/T
810x820x660 mm 1055x820x660 mm
Gewicht 88 kg Gewicht 110 kg

TECHNISCHE HIGHLIGHTS

Lever Extraction SyStem_Der Barista kann durch das traditionelle Hebel-System manuellen Einfluss auf die Extrak-
tion nehmen, indem er Dauer und Druck der Pre-Infusion durch die Hebel selbst bestimmt. Je niedriger der Barista die
Hebel driickt, desto mehr Wasser wird durch die Gruppe zum Kaffeesatz gefiihrt.

Lever Technologie_ Die Wassertemperatur wird durch ein Warmetauschersystem gesteuert, um die Qualitat des
extrahierten Kaffees zu optimieren. Ein spezieller Druckminderer verringert den Druck des Wasserdurchlaufs bei der
Pre-Infusion auf ein Optimum, der normalerweise 4 bis 6 bar betragt. Mit diesen Vorgaben sind Kaffee-Extraktionen
besonders cremig und nicht verbrannt (wie es bei Wasser mit hohen Temperaturen passiert).
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